KOCHIN/KOCH

Du probierst gerne neue Rezepte aus und kochst auch einmal fUr deinen
Freundeskreis? Sitzende Arbeiten magst du nicht so gerne, du bist lieber
aktiv und kreativ?

Als Koéchin oder Koch ist die Kiche dein Revier! Du kochst, planst und
backst gemeinsam mit deinen Teamkolleginnen und —kollegen.
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DAS LERNST UND y
MACHST DU 200

) L 000
. # Fingerfertigkeit

# kochen, braten, backen & dekorieren 9 9 . 444
. . # guten Geruchs- und Geschmackssinn R ¢

# Lebensmittel bestellen & einkaufen .
. # Freude am Planen & Organisieren 000 ¢
# neue Rezepte ausdenken und ausprobieren L . . 00 (
. o . . # Teamfdhigkeit & guten Umgang mit Stress (XXX
# die Zusammenarbeit in der Kiche organisieren L Xxx
. . .. # Genauigkeit 000
# auf Hygiene in der Kiche achten # Kreativitat ey
# MenUs planen pi-dh

DORT DAS VERDIENST DU '

AUGIERISSEE o1e, Restaurants, Spitaler, Lehrlingsentschadigung brutto
DU Kuranstalten, Thermen, (Kollektivvertrag)

Pflegeheime, Betriebskantinen 1. Lehrjahr 76000€
2. Lehrjahr 860,00
3. Lehrjahr 980,00€
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DAUER DER s ot
LEHRAUSBILDUNG
# du kannst kreativ sein und deine Ideen umsetzen hooo

ORT DER BERUFSSCHULE # in vielen Betrieben bekommst du gratis Essen & Trinken bese
# du kannst weltweit arbeiten (Sprachkenntnisse!) Pooeo:

# nach der Lehre gibt es viele interessante 444
Zusatzausbildungen (zum Beispiel DiGtkdchin, -koch) :::::
——r4-44
ficoncom

Bad Gleichenberg (Stmk)



